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CATERING
MENU

Liebe Gaste,

Ob herzhaft, vegetarisch oder fein abgestimmt auf
besondere Vorlieben - unser Catering-Angebot
bietet fiur jeden Geschmack die passende Auswahl.
Wir haben drei liebevoll zusammengestellte
Varianten fir Euch vorbereitet, die mediterrane
Leichtigkeit, regionale Frische und kreative

Cenussmomente miteinander verbinden.

Einzelne Komponenten kénnen auf Wunsch auch
vegan gestaltet werden. AuBerdem sind auf Anfrage
kleinere Varianten oder einzelne Bausteine des
Menius separat bestellbar - ganz flexibel nach

Euren Winschen.

Alle Preise verstehen sich zzgl. gesetzlicher
Mehrwertsteuer.

Lieferkosten werden je nach Entfernung und
Aufwand individuell berechnet - gerne erstellen wir
Euch ein unverbindliches Angebot.

Der Mindestbestellwert betragt unter der Woche

150 € netto.

Lasst euch inspirieren und wahlt das Meniu, das am
besten zu Eurem Anlass und Euren Gasten passt!

Kontakt & Anfrage:
< helloefoxysgusto.de

Y Direkt per DM auf Instagram

PN

Wir freuen uns auf Eure Nachricht!

Cnﬁum —_— —
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PICCOLO

Kleiner Fingerfood Empfang mit italienischem Flair

2-3 Fingerfood-Variationen
1-2 Spezialitaten vom Blech und/oder SuBes

ca. 20 € p. P.

GRANDE

Sattigendes Fingerfood-Buffet

3-4 Fingerfood Variationen
2-3 Spezialitdéten vom Blech und/oder SuBes

ca. 30 € p. P.

GROSSE ITALIENISCHE
TAFEL

Das volle italienische Geschmackserlebnis - mit Besteck

4-6 Fingerfood-Variationen
3-5 Késtlichkeiten von der Platte/Blech
oder aus der Schiissel und/ oder SiuBes

ca. 40 € p.P.
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FINGERFOOD

PREIS PRO STUCK

Cicchetti
Belegte Baguettescheiben

Ricotta-Zitronencreme, Thymian & gegrillte Paprika 4€
Tomatenpesto & Kresse (optional: Provolone) 3€
Oliventapenade & Rosmarin (optional: Hdhnchenbrust) 4€
Mortadella, Burrata & Pistazie 5€
Zwiebelchutney, Brie & Walnuss (optional: Prosciutto Crudo)4/5%€
Ricotta, Bresaola & Zitronenzeste 5€
Thunfischcreme & Kapern 4€

Sizilianische Caponata & Pinienkerne 4€

Mini Arancini
Gefiillte Reisballchen

Spinat & Schinken 2€
Carbonara 2€

Tomate - Mozzarella 2€
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FINGERFOOD

PREIS PRO STUCK

Mini Quiche

Kleine herzhafte Tértchen
Spinat & Feta 4,50€
Kirschtomate & Ziegenkdase 4,50€
Lachs & Dill 5€

Lorraine: Speck & Kase 4,50€

Tramezzini
Gefiillte Weissbrot-Sandwiches

Thunfischcreme & schwarze Olive 3€

Putenbrust & Dijonnaise 3€

Antipasti Schalen

Fein zusammengestellte Schalen mit mediterranen
Késtlichkeiten wie gegrilltem Gemise, Oliven, eingelegten
Artischocken, getrockneten Tomaten, mariniertem Kase,
luftgetrocknetem Schinken und gerésteten Nissen.

Mit Fleisch 7€
vegetarisch 5€
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VOM BLECH

PREIS JE 10 PERSONEN

Hausgemachtes Focaccia (ca. 16 Stiicke)
Klassisch mit Fleur de Sel 35€

Tomate, Mozzarella, Basilikumpesto & Rucola
(Optional: Prosciutto Crudo/Cotto oder Salami) 49€/60€

Gegrilltes Gemiuse (Zucchini, Paprika), Ricotta & Grana
Padano (Optional: Salami) 49€/60€

Zwiebelchutney, Brie & Walnuss
(optional: Prosciutto Crudo) 49€/60€

Mortadella, Burrata & Pistazien 65€

Pizza (ca.12 Stiicke)

Margherita 24%€

Tomate, Mozzarella, Oregano

Salami 32€

Tomate, Mozzarella, Salami

Prosciutto 32€

Tomate, Mozzarella, Prosciutto Cotto

Vegetaria 28¢€

Tomate, Mozzarella, Paprika, Zucchini

Tonno 28€

Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel
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VON DER PLATTE

PREIS JE 10 PERSONEN

Mediterrane Kasevariation 50€
ltalienische Aufschnittvariation 50€
Kombination Wurst & Kase 60€
Tomaten - Burrata Platte 50€
Karamelisierte Méhren auf Ricotta & Haselnissen 40€
Mixed Antipasti (Zucchini, Paprika, Champignons, etc.) 40€
Melone & Prosciutto Crudo 45€

Mediterrane Fischplatte 80 €

Hausgemachte Dips
Tomaten-Knoblauchbutter
Cafe de Paris Creme
Rucola-Zitronen-Creme

Rote-Bete-Hummus

Klassische Aioli

-20€-
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AUS DER SCHUSSEL

PREIS JE 10 PERSONEN

Mediterraner Nudelsalat 44€

Getrocknete Tomate, Olive, Kirschtomate, Pesto

Thunfisch Nudelsalat 44€
Thunfisch, MiracleWhip, Mais, Paprika

Perlcouscous 49€
Erbse, Griner Spargel, Dill, Minze, Feta

Kisir 39€

Bulgur, Paprika, Frihlingszwiebel, Petersilie, Zitrone

Caprese 39€

Kirschtomate, Mini-Mozzarella, Balsamico, Basilikum

Kartoffelsalat 49€

Paprika. Petersilie, Frihlingszwiebel

Bauernsalat 39€
Kidneybohne, Mais, Gurke, Tomate, Paprika, Feta

Melonensalat 39€

Wassermelone, Feta, Zitrone, Minze

CGemischter Blattsalat 34€

Lollo Rosso, Tomate, Gurke, Cranberry, rote Zwiebel

Kichererbsensalat 29€
Kichererbse, Zitrone, Petersilie, rote Zwiebel

Linsensalat 29€

Linse, Honig, Senf, Kirschtomate, Gurke

Nocellara Oliven aus Sizilien 34€




CATERING
MENU

SUSSES

PREIS PRO STUCK

Frischer Obstsalat mit Minze 4€
Schokoladen Brownies & Mascarpone-Creme 5€
Tiramisu (wahlweise mit oder ohne Alkohol) 5€
Griechischer Joghurt, Erdbeeren & Pistazien 5€

Gefillte Zitronen mit Vanille-Creme 4€

HAUSGEMACHTE
KUCHEN

PREIS PRO KUCHEN

Streuselkuchen mit unterschiedlichen Fullungen 40€
Klassischer Marmorkuchen 30€
Zitronenkuchen 30€
Kalter Hund 30€
Schokoladiges Bananenbrot 30%€
Erdbeerkuchen (optional: Vanillecreme) 49€
Kasekuchen nach Art des Hauses 40€
Saftiger Apfelkuchen 40€
Traditioneller Bienenstich 30€

+ Sahne 8€




